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3th Central European Congress on Food
22-24 May 2006, Sofia, Bulgaria

Trzeci Srodkowoeuropejski Kongres Zywnosci odbyt sie
w Princess Hotel w Sofii i zostat zorganizowany przez Bul-
garska Spotke Przemystowa oraz Uniwersytet Techniczny
Sofii. W obradach Kongresu udziat wzigto ponad 100 na-
ukowcow i fachowcow z branzy, reprezentujacych okoto
40 krajéw z calego $wiata. Mimo wyraznie zaznaczonej w
tytule geograficznej lokalizacji tego przedsigwzigcia, nie
zabrakto na nim uczestnikow zza oceanu (USA, Kanada), a
nawet z Japonii i [ranu. Duze zainteresowanie udzialem w
Kongresie wykazaly Turcja, Lotwa, Wegry oraz gospodarz
— Bulgaria. Polska byla reprezentowana przez dwie Poli-
techniki: Wroctawska i Szczecinska, oraz Przemystowy In-
stytut Automatyki i Pomiaréw (PIAP) z Warszawy.

Nietypowy dla potowy maja, 33-stopniowy upal nie
sprzyjal owocnej pracy Kongresu, ale skutecznie przypo-
minat o problemach przechowywania zywnosci, szczegdl-
nie w okresie letnim.

Jako priorytetowe tematy Kongresu zgtoszono: smart
technologie, konkurencyjna produkcja i przechowalnictwo,
ciggly monitoring jakosci, logistyka oraz zarzadzanie lan-
cuchem chtodniczym, zdrowa zywnos¢ dla cztowieka. W
ramach programu Kongresu odbyly si¢ Targi, w ktérych
udzial wzigto okolo 20 butgarskich i zagranicznych firm,
dziatajacych gléwnie w zakresie kontroli jakosci zywno-
Sci. Wérdd eksponentdw nasza uwage zwrocili producenci
urzadzen chlodniczych. Byly nimi bulgarskie firmy ,,Frigo
XM” — producent srednio- i niskotemperaturowych szaf
chlodniczych o pojemnosci od 560 do 1250 litréw oraz
»InchFrigo” — dostawca wyposazenia hyper- i supermarke-
tow i1 producent sktadanych komor chtodniczych do prze-
chowywania i szybkiego zamrozenia zywnosci, zgodnie z
wymogami europejskiego systemu jakosci HACCP.

Przed rozpoczgciem pracy Kongresu, list powitalny od
Prezydenta Bulgarii Georgija Pyrwanowa odczytat Dorad-
ca Prezydenta, byly minister rolnictwa K.Stamitow. Z re-
feratem ,,Badania w zakresie technologii zywnosci, prowa-
dzone w ramach programow europejskich” wystapit gene-
ralny dyrektor d/s badan naukowych Eurokomisji pan
M.Hallen. Prezydent Europejskiej Federacji Technologii i
Nauk o Zywnosci pan B.M.McKenna zaprezentowal refe-
rat p/t “Osiagnigcia technologii chlodniczej i ich zastoso-
wania w przemysle Srodkowej i Wschodniej Europy”. Dy-
rektor Miedzynarodowego Instytutu Chtodnictwa D.Co-
lomb zaznajomil obecnych na sali z dzialalnoscia MICH,
zwiazang z przechowaniem i transportem zywnosci. Profe-
sor K.Fikiin z Technicznego Uniwersytetu w Sofii skupil
si¢ w swoim referacie na trendach rozwoju techniki chtod-
niczej, alternatywnych zrédtach “zimna”, stopniu zaawan-
sowania prac prowadzonych w tym kierunku. Jako najbar-
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dziej obiecujace technologie wymieniono: ice-slurry, za-
mrozenie przy wysokim ci$nieniu, obiegi powietrzne oraz
urzadzenia na nich bazujace, chtodziarki wykorzystujace
efekt rezonansu magnetycznego, zjawiska magnetokalo-
ryczne i termoakustyczne. Pierwsza w §wiecie przemystowa
chlodziarke termoakustyczna do produkeji lodu zbudowa-
no w USA i jest ona obecnie testowana w warunkach rze-
czywistych. Przedméwca réwniez promowal projekt “Eu-
rocoldchain Initiative” (Inicjatywa europejskiego tancucha
chlodniczego), w ktory jest juz zaangazowanych wiele kra-
jow. Na ogdt wygloszone w pierwszym dniu referaty miaty
charakter przegladowo-zapoznawczy i zbyt ogélny, zabra-
kto w nich szczegdtow technicznych. Natomiast kilka liczb,
ktére padly w tym dniu, jest wartych naszej uwagi. Przed
rozszerzeniem Unii Europejskiej udziat przemyshu spozyw-
czego w ogblnym produkcie unijnym pigtnastki wynosit
13,6%, po wejsciu nowych cztonkéw wrost o 1,9%, co jest
$wiadectwem waznej roli krajow Srodkowej Europy jako
producentéw zywnosci. W 7 Ramowym Programie UE na
lata 2007-2011 na rozwdj kierunku “Food Quality and Sa-
fety” (Jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci) przeznaczono
685 min euro. Dodatkowo 1,5 mld euro zalozono w ra-
mach innego kierunku priorytetowego - ,,BioEconomy”.
Interesujace propozycje rozwiazania réznorodnych pro-
blemdéw przechowywania i transportu zywnosci znalazty si¢
w referatach, przedstawionych w nastepnych dniach pracy
Kongresu i w ponad 120 posterach. Wybralismy dwa naj-
ciekawsze tematy, ktdre pragniemy Panstwu przyblizy¢.
Pan Jivko Jelev po raz pierwszy publicznie ujawnit wy-
niki wspdlnej pracy kilku butgarskich instytucji naukowych
i przemystowych zwigzane z wykorzystaniem smart-tech-
nologii do oznakowania produktéw zywnosciowych. Gtow-
nym celem tego opracowania jest ochrona (rynku?) zyw-
nosci przed podrobkami. Pierwsze pozytywne wyniki wdro-
zenia metody opracowanej przez bultgarskich naukowcow
uzyskano w dziedzinach oddalonych od chtodnictwa. Za jej
pomoca znakowano bron, papiery wartosciowe, banknoty.
Na czym polega ta metodyka juz opatentowana w kilku kra-
jach? Wedlug autoréw istnieja dwa zasadniczo rézne spo-
soby oznakowania. Pierwszy — to mikroperforacja, czyli
miniaturowy kryptogram, nanoszony za pomoca lasera na
dowolny no$nik: papier, foli¢, drewno, itp. Na etykiete pro-
duktu jest nanoszony widzialny oraz niewidzialny kod. W
ten sposob na powierzchni kilku centymetréw kwadrato-
wych mozna zapisac catg Bibli¢. Na potwierdzenie tego faktu
zainteresowanym uczestnikom Kongresu prezentowano
malg ikon¢ drewniang ze wspomnianym zapisem. Czgscio-
we (nawet ponad 80%) uszkodzenie mikroperforacji nie
stanowi przeszkody do poprawnego odczytania kodu, gdyz
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Referuje prof. K.Fikiin
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odpowiednie urzadzenie jest w stanie nie tylko z duza pre-
cyzja okresli¢ lokalizacje kazdej dziurki, ale rowniez zi-
dentyfikowac jej ksztatt. Zdaniem autoréw tego projektu,
jego wdrozenie nie doprowadzi do zauwazalnego wzrostu
ceny sprzedawanego produktu, ale praktycznie uniemozli-
wi jego podrobke przez nieuczciwych konkurentow. Drugi
sposob — to naniesienie kodu bezposrednio na produkt,
wykorzystujac przy tym wtasnosci informacyjne wody, za-
wartej w kazdym produkcie. Na temat odkrycia tego feno-
menu oraz jego zastosowan niedawno pisalismy w TCHiK
(nr 8, 2005). Nad rozwojem tej technologii aktywnie pra-
cuje prof. A. Antonow z Centrum Badan Psychofizycznych
Fenomenow w Blagoewgradzie. Udato mu si¢ opracowaé
metodyke oraz oprzyrzadowanie do naniesienia i odczyta-
nia kodu. Wystarczy do tego mie¢ kroplg wody o wielko-
sci tylko 0,05 ml. Do odczytania zapisanej na wodzie in-
formacji nalezy poréwnac spektrogram elektromagnetycz-
ny naswietlonej kropli z nie naswietlonym wzorcem, aby
wyodrebni¢ naniesiony zapis na tle wlasnego ,,szumu in-
formacyjnego”. W odpowiednich grupach eksperckich
Eurokomisji obecnie jest rozpatrywany wniosek o zalece-
niu wykorzystania butgarskiej metody oznakowania w ca-
ej Unii Europejskiej.

Nie mniej sensacyjnie prezentowat si¢ referat D.Dimi-
trowa, R Kiritowa i K.Fikiina n/t ,,Mozliwos$ci chtodzenia
magnetokalorycznego przy jego wykorzystaniu w tancuchu
chtodniczym”. Byt to przeglad osiagnig¢ Swiatowych w tej
dziedzinie, gdzie prym wioda japonczycy. Badajac nowe
stopy uzyskane na bazie manganu, uczonym udato si¢ uzy-
ska¢ dobre wyniki schfadzania bez uzycia zjawiska nadprze-
wodnictwa. Dotychczas za strefe¢ wykorzystania tego spo-
sobu chtodzenia uznawato si¢ zakres temperatur ponizej 4
K, czyli temperaturg cieklego helu. Teraz zas te urzadzenia
sa w stanie funkcjonowa¢ w temperaturach pokojowych
przy natgzeniu pola magnetycznego 5...10 Tesli. Na egzem-
plarzach do$wiadczalnych uzyskano obnizenie temperatu-
ry o 10...15 K przy wydajnosci chtodniczej okoto 50 W
oraz wspotczynniku wydajnosci chtodniczej rownym 6,0
(). Jaka jest zasada dziatania tej chlodziarki? W $rodku
konstrukeji (rys.1) znajduje si¢ magnes staty o mocy 0,8 T,
ktéry peni rolg wirnika. Naokolo niego umieszczono po-
jemniki ze stopem magnetycznym (Gd, ., Dy, ). W poka-
zanym na rysunku urzadzeniu wykorzystano 4 grupy pojem-
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nikéw z sumaryczna masa stopu okoto 100 g. Magnes ob-
raca si¢ z matg predkoscia (czestotliwos$é okoto 0,1 Hz),
w efekcie czego po kolei nastgpuje zwarcie wirnika przez
pojemniki. Podczas oddziatywania pola magnetycznego na
pojedynczy pojemnik, w stopie powstaje ukierunkowana
orientacja dipoli. Temu procesowi towarzyszy wydziele-
nie ciepta, ktore jest odprowadzane za pomoca wody bie-
zacej. Przy wylaczaniu pola, tzn. po przemieszczeniu ma-
gnesu do nastepnego pojemnika, chaotyczna orientacja di-
poli odnawia si¢ i w tym czasie cieplo jest pochlaniane.
Aby wykorzysta¢ ten chtdd, nalezy synchronicznie z nakta-
daniem pola przetaczaé strumienie nosnikéw ciepta. Nie-
watpliwie, obecnos¢ duzej liczby sterowanych zawordow
elektromagnetycznych komplikuje budowe chtodziarki,
niemniej ta niewygoda nie thumi entuzjazmu badaczy.

Materiaty Kongresu opublikowano w postaci ksiegi
abstraktow, zas na jesien zaplanowane jest rozestanie pet-
no tekstowych wersji wszystkich referatow na ptycie CD
oraz publikacja wybranych referatdéw w czasopismach ,,Jo-
urnal of Food Engineering”, ,,Acta Alimentaria”, , Interna-
tional Journal of Refrigeration”. O prawo organizacji u sie-
bie za dwa lata nastepnego Kongresu CEFood 2008 walczg
Stowacja i Chorwacja.

W dniach pracy Kongresu w Sofii odbyta si¢ jeszcze
jedna wazna uroczysto$¢: w samym centrum miasta konse-
krowano najwigkszy w kraju nowo wybudowany Kosciot,
obok ktorego postawiono pomnik Jana Pawta II.

Permanent magnet

..

Yoke . Fe,

AMR bed

Rys.1. Konstrukcja magnetokalorycznego urzadzenia
chtodniczego z wirujgcym magnesem
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